Gâteau au Vin
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Ingrédients:
250gr de sucre – 250 gr de farine – 250 gr de beurre – 4 œufs



1 grosse cuillère à café de cannelle – 2 cuillères à café de cacao



1 paquet de levure chimique – 1 paquet sucre vanillé – 20cl vin rouge



facultatif:  100 gd de vermicelle au chocolat

Faire fondre le beurre puis le laisser refroidir.

Dans un saladier, mélanger les œufs (jaunes + blancs) avec le sucre: faire blanchir l'appareil.

Incorporer petit à petit tous les autres ingrédients.

Cuisson:  50 mn - Thermostat 5/6 - 180°

